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IREKS — QUEM SOMOS

Um mestre padeiro e cervejeiro de Kulmbach, Johann Peter Ruckdeschel, lancou as bases fundamentais da
IREKS, hd mais de 160 anos. Nds ndo s6 mantivemos e preservamos seu espirito pioneiro, como também
demos continuidade ao mesmo.

0 nome da empresa, ainda hoje, é inseparavelmente ligado ao seu fundador: IREKS = Johann Ruckdeschel et

(e) Sohne (filhos), Kulmbach. Muita coisa mudou desde 1856, porém, o esforco para criar bases sélidas para
uma alimentacdo saudavel permanece até hoje.

Sequindo esta filosofia, em 2004, constituiu-se a IREKS DO BRASIL S.A. na cidade de Guarapuava-PR, uma
sociedade da IREKS GmbH com a Cooperativa Agréria Agroindustrial. A producdo e o padrao de qualidade da
IREKS atendem as expectativas dos clientes mais exigentes, que tém ao seu alcance uma grande diversidade
de produtos e hoje conta com a certificacao da FSSC 22000. Com uma equipe altamente profissional, a IREKS
oferece solucdes e servicos inovadores e lucrativos.
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AKADEMIE

IREKS & AGRARIA

Um moderno Centro de Treinamento e Desenvolvimento para o mundo da
Panificacdo, Confeitaria e Cervejaria. A AKADEMIE IREKS & AGRARIA reflete
a tecnologia que acompanha a velocidade das transformacdes. Esse moderno
centro de exceléncia e inovacdo, tem o objetivo de agregar valor para 0s nossos
clientes, ampliando sua visao acerca de novas possibilidades em seus negdcios e
promovendo experiéncias INESQUECIVEIS!
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pAEs especials |

Misturas para paes especiais com sabores marcantes e texturas Gnicas que transformam um simples lanche em uma sofisticada experiéncia!

1000006
IREKS LE PAIN
BRIOCHE C100

1000067
IREKS BRIOCHE €50

1000381
IREKS BRIOCHE T (50

1000652
IREKS GRANO
BRIOCHE C100

1000690
IREKS SCHOKO
BRIOCHE €100

1000028
IREKS PAO AUSTRALIANO
CLASSICO €100

1000040
IREKS PAO
AUSTRALIANO S C100

1000129
IREKS PAO
AUSTRALIANO S €50

1000003
IREKS VENEZA €100

Mistura pronta para preparo de brioche
- 0 auténtico brioche francés

- Delicioso sabor amanteigado

- Textura iniqualdvel

Mistura para preparo de brioche
- 0 auténtico brioche francés

- Delicioso sabor amanteigado

- Textura iniqualdvel

Mistura para preparo de brioche
- 0 auténtico brioche francés

- Delicioso sabor amanteigado

- Textura inigualdvel

Mistura pronta para preparo de brioche
- Com farinha integral
- Fonte de fibras

Mistura pronta para preparo de brioche chocolate
- Com toque de chocolate
- Textura, maciez e aroma iniqualdveis

Mistura pronta para preparo de pao australiano
- Cor e aroma intensos
- Coloracdo natural 3 base de malte

Mistura pronta para preparo de pao australiano
com suave aroma de mel

- Cor e aroma suaves

- Coloracdo natural a base de malte

Mistura para preparo de pao australiano
- Cor e aroma suaves
- Coloracdo natural a base de malte

Mistura pronta para preparo de especialidades italianas
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- Ideal para pdes aromaticos, pizzas, focaccias, salgados, assados e folhados

- Contém massa madre
- Coloracao natural a base de malte
- Sabor marcante e Gnico
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PAES ESPECIAIS - Delicias do Campo |

Misturas para paes macios e umidos, excelentes para lanches e para rechear.

1000025
IREKS PAO DE BATATA
ESPECIAL (50

1000032
IREKS PAO DE
MANDIOQUINHA (50

1000026
IREKS PAO DE MILHO
ESPECIAL (50

Mistura para preparo de pao de batata
- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de mandioquinha
- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de milho
- Macio e Umido

- Permite uma infinidade de variacoes
- Contém erva-doce
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1000027
IREKS PAO DE OVOS
ESPECIAL (50

1000070
IREKS PAO DE
CENOURA (50

1000087
IREKS PAO DE
ABOBORA (50

1000451
IREKS PAO DE
TAPIOCA (50

1000689
IREKS PAO DE
LEITE C50

1000180
IREKS PAO DE
BATATA DOCE 50

PAES MACIOS - Tradicionais & Graos

Mistura para preparo de pao de ovos
- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de cenoura
- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de abdbora
- Macio e Umido

- Permite uma infinidade de variacoes

- Contém sementes de abobora

Mistura para preparo de pao de tapioca
- Macio e Umido

- Permite uma infinidade de variacoes
- Com tapioca granulada

Mistura para preparo de pao de leite
- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de batata doce

- Macio e Umido
- Permite uma infinidade de variacoes
- Contém cubos de batata doce
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Misturas para paes macios tradicionais (pao de forma, pao de leite, pao p/ hamburguer, hot dog, pao sovado, bisnaguinhas) e paes com graos variados.

1000058
IREKS TOP MACIO (50

1000079
IREKS SUAVEMIX (20

1000036
IREKS PAO DOCE (33

1000117
IREKS SOVITAL
QUINOA (50

1000103
IREKS SOVITAL
AVEIA €50

1000106
IREKS SOVITAL
LINHO €50

1000105
IREKS SOVITAL
FIBRAS (50

Mistura para preparo de paes de massa suave

- Excelente sabor, maciez e frescor por mais tempo
- Aplicacoes: Pao de forma, pao de leite, pdo p/ hamburguer,
pao p/ hot dog, pao sovado, bisnaguinhas e salgados assados

Mistura para preparo de paes de massa suave

- Aplicacdes: Pao de forma, pdo de leite, pdo p/ hamburgquer,
pao p/ hot dog, pao sovado, bisnaguinhas e salgados assados

Mistura para preparo de pao doce
- Otimo dulcor e excelente volume
- Possibilita uma infinidade de variacoes

Mistura para preparo de pao de quinoa
com castanha-do-pard

- Coloracdo natural a base de malte

- Contém sementes de quinoa

Mistura para preparo de pao de aveia
- Coloracdo natural a base de malte

Mistura para preparo de pao de linhaca
- Coloracdo natural a base de malte

Mistura para preparo de pao de fibras
- Coloracdo natural 3 base de malte
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ESPECIALIDADES | SNACKS

Misturas para especialidades da panificacdo internacional e snacks tipicamente brasileiros.

1000007
IREKS CROISSANT
PRESTIGE C100

1000240
IREKS CROISSANT C50

1000682
IREKS CROISSANT
MANTEIGA (50

1000710
IREKS SALGADINHOS
€100

1000201
IREKS CHIPA (80

1000010
IREKS PAO DE QUEIJO
ORIGINAL €100

1000098
IREKS DONUTS (50

1000071
IREKS SUPERSOFT €50

1000011
IREKS GOLDEN BERLINER
€100

1000696
IREKS SONHO (100

1000692
IREKS SONHO (50

PAES INTEGRAIS

Mistura pronta para preparo do tradicional croissant francés
- Processo rdpido e facil | Miolo bem alveolado
- Textura suave e crocante

Mistura para preparo do tradicional croissant francés
- Processo rapido e facil | Miolo bem alveolado
- Textura suave e crocante

Mistura para preparo de croissant manteiga
- Irresistivel sabor amanteigado
- Textura suave e crocante

Mistura pronta para preparo de salgadinhos

- Preparo a frio | N&o é necessario cozinhar ou temperar a massa
- Facil modelagem, manual e/ou automatizada

- 0s salgadinhos podem ser refrigerados ou congelados

Mistura para preparo de chipa
- Textura e sabor marcantes
- Permite modelagem da massa com adicao de diversos recheios

Mistura pronta para preparo de pao de queijo
- Crocante por fora e macio por dentro
- Permite adicdo de diversos recheios na massa

Mistura para preparo de donuts
- Textura fina | Macio por mais tempo | Absor¢ao de dleo reduzida

- Aplicacoes: Donuts em anel e recheado, cinnamon rolls, rosquinhas,

bolinho de chuva, cronuts, pretzel doce

Mistura para preparo de especialidades doces
- Rapida fermentacdo | Mordida curta | Maltiplas variacoes

- Aplicacoes: Monkey bread, cucas, strudel, stollen, pretzel doce, massas doces

Mistura pronta para preparo de sonho
- Dispensa adicdo de ovos | Absorcdo de dleo reduzida
- A famosa receita do berliner (sonho) alemdo!

Mistura pronta para preparo de sonho
- Textura fina | Macio por mais tempo
- Absorcdo de dleo reduzida

Mistura pronta para preparo de sonho
- Textura fina | Macio por mais tempo
- Absorcdo de 6leo reduzida
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Misturas para paes nutritivos e saborosos, com os beneficios dos graos e sementes!

1000614
IREKS PAO INTEGRAL
TRADICIONAL €100

1000613
IREKS PAO INTEGRAL
ESPELTA C100

6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
Mistura pronta para preparo de pao integral tradicional
- Com 53,2% de ingredientes integrais (produto acabado) :r- g = ‘ &
- Fonte d? fibras i 100 % 6 Meses | 10kg(2x5kg) |44 Embalagens| 44 Adesivos
- Coloracdo natural 3 base de maltes plésticas
- Sem adicao de farinha branca
Mistura pronta para preparo de pao integral com
espelta, castanhas e sementes de girassol .
- Com 46,0% de ingredientes integrais (produto acabado) .T' g S (] il
- Fonte de fibras 100% | 6Meses | 10kg(2x5kg) |44 Embalagens | 44 Adesivos

- Contém massa madre e maltes
- Sem adicao de farinha branca

plasticas



1000612
IREKS PAO INTEGRAL
MULTIGRAOS €100

1000600

IREKS PAO
AUSTRALIANO
INTEGRAL €100

1000370
IREKS PAO FRANCES
INTEGRAL (33

1000611
IREKS PAO FRANCES
INTEGRAL (50

1000616
IREKS PAO INTEGRAL
TRADICIONAL €50

1000615
IREKS PAO INTEGRAL
MULTIGRAOS €50

Mistura pronta para preparo de pao integral multigraos

- Com 40,0% de ingredientes integrais (produto acabado)

- Fonte de fibras

- Mix de 12 graos (gergelim, girassol, setaria, :_l_/-
s0ja, linhaca, aveia, centeio, cevada, triticale, 100 %
milho, trigo e arroz)

- Coloracdo natural 3 base de maltes

- Cobertura multigraos

Mistura pronta para preparo de pao australiano integral
- Com 32,0% de farinha integral

- Coloracdo natural

- Contém malte, mel e cacau

- Fermentacdo rapida

Mistura para preparo de pao francés integral
- Com 52,6% de ingredientes integrais

- Fonte de fibras

- Sem adicao de farinha branca

- Contém massa madre e maltes

Mistura para preparo de pao francés integral
- Com 38,8% de ingredientes integrais

- Fonte de fibras

- Contém massa madre

- Coloracdo natural 3 base de maltes

Mistura para preparo de pao integral tradicional

- Com 35,3% de ingredientes integrais (produto acabado)
- Fonte de fibras

- Com massa madre

- Coloracdo natural 3 base de maltes

Mistura para preparo de pao integral multigrdos

- Com 40,0% de ingredientes integrais (produto acabado)

- Fonte de fibras

- Mix de 12 graos (gergelim, girassol, setdria, soja, linhaca,
aveia, centeio, cevada, triticale, milho, trigo e arroz)

- Com massa madre

- Coloracdo natural a base de maltes

- Cobertura multigraos
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PAes crocanTes |

Misturas para paes rusticos e cldssicos internacionais, com massa madre na composicao que confere as caracteristicas que todo bom pdo deve ter.

1000029
IREKS BAGUETTE
CLASSICA €100

1000009
IREKS PAO ITALIANO
CLASSICO €100

1000002
IREKS CIABATTA
CLASSICA €100

Mistura pronta para preparo de pao baguete
- Contém massa madre

- Crosta crocante e miolo alveolado

- Sabor e aroma irresistiveis

Mistura pronta para preparo de pdo italiano
- Um pao italiano com qualidade superior

- Contém massa madre

- Crosta rustica e crocante

Mistura pronta para preparo de pdo ciabatta
- Contém massa madre

- (asca fina e crocante

- Miolo aberto e alveolado
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1000697
IREKS PANE LIEVITO
MADRE (50

1000039
IREKS BAGUETTE
GRANDE SAVEUR (50

1000034
IREKS PAO
PORTUGUES (50

1000192
IREKS SEMI
ITALIANO C50

1000320
IREKS SEMI
ITALIANO MM (50

1000212
IREKS FOCACCIA (50

1000110
IREKS BAGUETTE
CLASSICA €50

1000094
IREKS PAO ITALIANO
CLASSICO €50

1000111
IREKS CIABATTA
CLASSICA €50

1000033
IREKS GRANO PAO
FRANCES (50

1000694
IREKS PAO FRANCES
TAPIOCA (50

Solucdo para paes rusticos artesanais
- Com massa madre de origem italiana Dane
- Proporciona textura e aroma exclusivos
- Volume atraente e massa uniforme

- (asca fina e mordida curta

Mistura para preparo de baguete francesa multigraos

- Na Franca, foi premiada seis vezes por sua excepcional
qualidade e sabor Unico

- Contém farinha integral de centeio, farinha de cevada
e grdos selecionados

- Coloracdo natural s base de malte

Mistura para preparo de pao portugués
- Tradicional pao portugués

- Contém massa madre

- Sabor e aroma iniqualaveis

Mistura para preparo de pao semi italiano
- Contém massa madre

- Textura curta

- (rosta mais crocante

- Sabor e aroma levemente amanteigados

Mistura para preparo de pao semi italiano
- Contém massa madre

- Textura curta

- Crosta mais crocante

- Sabor e aroma amanteigados

Mistura para preparo de focaccia (tradicional e recheada)
- Textura curta e flexivel
- Aroma suave

Mistura para preparo de pao baquete
- Contém massa madre

- Crosta crocante e miolo alveolado

- Sabor e aroma irresistiveis

Mistura para preparo de pao italiano

- Um pao italiano com qualidade superior
- Contém massa madre

- Crosta rustica e crocante

Mistura para preparo de pao ciabatta
- Contém massa madre

- Casca fina e crocante

- Miolo aberto e alveolado

Mistura para preparo de pao francés com farinha integral
- Contém massa madre e farinha integral

- (rosta crocante

- Coloracdo natural a base de malte

Mistura para preparo de pao francés tapioca
- Crocante por fora e macio por dentro
- Com tapioca granulada

-LIEVITO MADRE _
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PANETONES

Misturas prontas e concentradas para panetones. Uma infinidade de solucdes para garantir a qualidade deste simbolo natalino indispensével para

os consumidores brasileiros!

1000711
IREKS PANETTONE
LIEVITO MADRE (50

1000695
IREKS PANETTONE SOFT

1000160
IREKS GRAN
PANETTONE S (50

1000650
IREKS GRAN
PANETTONE C100

1000273
IREKS GRAN
PANETTONE S C12

1000203
IREKS PANETTONE
SG (10

1000045
IREKS GOLDEN
PANETTONE CLASSICO (50

1000044
IREKS GOLDEN
PANETTONE S €50

1000080
IREKS PANETTONE C10

1000653
IREKS PANETTONE
€10 + LIFE

Solucdo para panetone artesanal

- Com massa madre de origem italiana
- Coloracdo acentuada

- Macio e imido

- Excelente estrutura de fibras

- Contém gemas na composi¢do

- Processo original feito com esponja

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + intenso

- Aroma citrico. Macio e dmido

- Contém gemas e massa madre na composicao
- Processo original feito com esponja

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + intenso

- Aroma citrico. Muito mais macio e umido

- Contém gemas e massa madre na coMposicao

Mistura pronta para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + intenso

- Aroma suave. Muito mais macio e imido

- Contém gemas e massa madre Na COMPOSi¢ao

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + intenso

- Aroma suave. Muito mais macio e Umido

- Contém gemas e massa madre Na COMPOSi¢ao

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + claro

- Aroma citrico. Muito mais macio e dmido

- Sem adicdo de gemas e com massa madre Na COMPOSICa0

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + claro

- Aroma suave. Macio e imido

- Contém gemas e massa madre Na COMPOSicao

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + intenso

- Aroma citrico. Macio e Umido

- Contém gemas e massa madre Na composicao

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + claro

- Aroma suave. Macio e Umido

- Contém gemas e massa madre N3 COMPOSi¢ao

Mistura para preparo de panetone

- Coloracdo amarelo + claro

- Aroma suave. Macio e Umido

- Contém gemas e massa madre Na COMPOSiC3o
- Maior shelf life
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caxes |

Misturas prontas para preparo de bolos de variados sabores!

1000014
IREKS GOLDEN CAKE
MILHO VERDE

1000191
IREKS GOLDEN CAKE
CHOCOLATE

1000004
IREKS GOLDEN CAKE
NEUTRO

1000013
IREKS GOLDEN CAKE
AIPIM

1000700
IREKS GOLDEN CAKE
FUBA

1000672
IREKS GOLDEN CAKE
CENOURA

1000452
IREKS GOLDEN CAKE
TAPIOCA

1000410
IREKS GOLDEN
PAO DE MEL

1000640
IREKS GRANO CAKE

Mistura pronta para preparo de bolo de milho verde
- Umido e cremoso
- Sabor caseiro

Mistura pronta para preparo de bolo de chocolate

- Coloracdo natural 8 base de cacau

- Sabor intenso

- Permite sustentacdo de recheios durante o forneamento

Mistura pronta para preparo de bolos especiais
- Permite sustentacao de recheios durante o forneamento

Mistura pronta para preparo de bolo de aipim
(mandioca ou macaxeira)
- Umido e cremoso

Mistura pronta para preparo de bolo de fubd

- Sem erva-doce

- Macio e Umido

- 0 verdadeiro bolo da vovo

- Permite sustentacao de recheios durante o forneamento

Mistura pronta para preparo de bolo de cenoura

- Com pedagos de cenoura

- Extremamente macio e Umido

- Permite sustentacdo de recheios durante o forneamento

Mistura pronta para preparo de bolo de tapioca
- Com tapioca granulada
- Umido e cremoso

Mistura pronta para preparo de pao de mel
- Receita auténtica da Austria
- Aplicacdes: Bolos, tortas, biscoitos e alfajores

Mistura pronta para preparo de bolo sem adicdo de farinha branca

- Permite adicdo de recheios que ficam distribuidos
uniformemente na massa

T 8| &

100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)

T 8 | w

100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)

/g =
100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
/g | =
100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
/g | =
100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
ITlg| =
100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
T8 =
100 % 6 Meses 10 kg (5 x 2 kg)
JA = 4
T8 & | =
100 % 6 Meses 10kg (5x2kg) | 60 Adesivos
T 2| & | =
100 % 6 Meses 10kg (5x2kg) | 60 Adesivos




especiauiDADEs |

Misturas para reproducdo de receitas cldssicas internacionais e tradicionais brasileiras!

1000005
IREKS GOLDEN
PAO DE LO

1000057
IREKS GOLDEN SCHOKO
PAO DE LO

1000520
IREKS GOLDEN
PAO DE LO (50

1000580
IREKS GOLDEN SCHOKO
PAO DE LO (50

1000008
IREKS GOLDEN CREME

1000620
IREKS CREME CCT

1000068
IREKS BROWNIE

1000360
IREKS GOLDEN ECLAIR

1000701
IREKS MON MACARON

1000590
IREKS CREME QUICHE
GOURMET

1000621
IREKS BROA DE
MILHO

Mistura pronta para preparo de pao de |6 e rocambole

- Suave aroma de baunilha | Otima flexibilidade e absorcao de calda

- Aplicacdes: Pao de 16 em tiras, fatias e tabuleiros, tortas finas,
rocamboles, bem-casados

Mistura pronta para preparo de pao de 16 e rocambole de chocolate

- Coloracdo inigualdvel a base de cacau

- Aplicacoes: Pao de 16 em tiras, fatias e tabuleiros, tortas finas,
rocamboles

Mistura para preparo de pao de |6 e rocambole

- Suave aroma de baunilha | Otima flexibilidade e absorcao de calda

- Aplicacoes: Pao de 16 em tiras, fatias e tabuleiros, tortas finas,
rocamboles, bem-casados

Mistura para preparo de pao de l6 e rocambole de chocolate

- Coloracao inigualdvel a base de cacau

- Aplicacoes: Pao de 16 em tiras, fatias e tabuleiros, tortas finas,
rocamboles

Mistura pronta para preparo de creme confeiteiro
- Dispensa adicdo de leite e fervura
- Basta adicionar 4qua gelada

Mistura pronta para preparo de creme confeiteiro
- Preparo a quente

- Excelente sabor

- Estdvel ao forneamento e congelamento

Mistura pronta para preparo do tradicional brownie
- (acau em po
- Farinha de malte de trigo torrado

Mistura pronta para preparo de bombas, carolinas e profiteroles
- Crocante por fora e macia por dentro

- Massa levinha e aerada

- Preparo a frio

Mistura pronta para preparo de macaron
- Crocante por fora e macio por dentro
- Basta adicionar dqua e bater

Mistura pronta para preparo de creme base para recheios de quiches
- Basta adicionar 4qua e bater

- Pode ser utilizado em quiches salgadas e doces

- Estdvel ao congelamento e descongelamento

- Textura cremosa e sabor suave

Mistura pronta para preparo de broa de milho, aerosa e caxambu
- Preparo a frio
- Crocante por fora, macia e Gmida por dentro

100 %

I

100 %

=

6 Meses

"
([
10 kq (5 x 2 kg)

~
(]
10 kg (5 x 2 kq)

6 Meses

w
S
6 Meses 10 kg
uw
2 @
6 Meses 10 kg
PR =
6 Meses 10 kg (5 x 2 kq)

"
= =
6 Meses | 9,6 kg (12 x 0,8 kg)
"
= =
6 Meses 10 kg (5 x 2 kq)

=

6 Meses

"
(]
9 kg (15 x 600 g)

=

12 Meses

~—
=
10 kg (10 x 1 kg)

=

6 Meses

~
[ ]
10 kg (5 x 2 kq)

=

6 Meses

‘o
(]
10 kg (5 x 2 kq)
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1000673 Massa madre seca de trigo aromética

IREKS LIEVITO de origem italiana = LIEVIT® FABRE -

MADRE PURO - Intensifica o sabor e aroma Puro
- Proporciona textura suave, mordida 2a5% | 12Meses | 5kg(10x500g)

curta e aveludada que derrete no paladar

- Promove melhor volume e umidade

1000693 Massa madre seca de trigo acidificada

IREKS MASSA MADRE - Intensifica o sabor e aroma

TRIGO $200 - Aprimora a textura do miolo e aparéncia da crosta
- Proporciona acidez acentuada a5t | 6Meses | 5kg(10x5000)
- Contribui na conservagao de paes embalados

1000401 Massa madre seca de trigo

IREKS MASSA MADRE - Intensifica o sabor e aroma

TRIGO $40 - Aprimora a textura do miolo e aparéncia da crosta 2310% | 8Meses | 5kg(10x500g)
- Permite reducdo ou eliminacdo do melhorador

1000182 Farinha de malte de cevada para panificacao

IREKS MALTE AROMA - Coloracdo natural, com superficie levemente dourada
- Miolo ligeiramente caramelado ‘
- Intenso sabor de cereais maltados 1a3% | 12Meses | 5kg(10x5009)
- Crosta rustica e crocante

1000183 Extrato de malte de cevada em farelo de trigo para panificacao

IREKS MALTE CARAMEL - Coloracdo natural, com superficie dourada
- Miolo de cor caramelada
- Intenso sabor de cereais maltados com suave dulcor 0533% | 12Meses | 5kg(10x5009)
- Crosta rustica e crocante

1000184 Farinha de malte de trigo torrado e extrato de malte de cevada

IREKS MALTE DARK em farelo de trigo para panificacao
- Coloracao natural, com superficie de cor marrom dourado
- Miolo escuro 133% 12 Meses | 5kg (10 x 500 g)

- Intenso sabor de cereais maltados
- Crosta ristica e crocante

meLHoraDoRes |

Reforcadores e complexos enzimaticos para pdes macios e crocantes!

1000610
IREKS IDEAL FLEX

1000283 - Caixa
1000282 - Saco
IREKS IDEAL UNI

1000630

Melhorador para massas de paes crocantes e macios

- Alta tecnologia!

- Promove forca e 6timo salto de forno

- Excelente performance e estabilidade na fermentacao
- Pdes crocantes: maior crocancia e melhor pestana

- Paes macios: melhor desenvolvimento e maior volume

Melhorador para massas de paes crocantes e macios

- Alta tecnologia!

- Promove forca e 6timo salto de forno

- Excelente performance para longa fermentacdo

- Possui dosagem concentrada

- P3es crocantes: maior crocancia e melhor pestana

- Paes macios: melhor desenvolvimento e maior volume

0,130,6 %

6 Meses 10 kg (20 x 500 g)

6 Meses

10 kg (5 x 2 kq) 10 kg

Melhorador para paes macios

- Garante melhor qualidade

- Proporcionando miolo mais macio, reqular e uniforme 1320
- Frescor prolongado

IREKS SOFT LIFE

6 Meses | 10 kg (20 x 500 g)



compeementos |

Coberturas e unta formas.

1000480 Actcar gelado para cobertura e decoracdo de paes e doces s5T° —
IREKS TOP SUGAR T E =
100% | 6Meses | 10kg (10x 1kg)

1000430 - (aixa Mistura pronta para dar brilho e decorar produtos de -
1000404 - Saco panificacdo e confeitaria ‘T =R { @
IREKS TOP GLAZE - Nao contém ovos 100% | 9Meses | 912kg(8x1,14kg) | 12,5 kg

- Excelente cobertura e brilho superior
3000100 Spray desmoldante para untar formas e assadeiras, —
IREKS SEPA-WAX indicado para panificacdo e confeitaria = [

- Desenforma com perfeicao! 24 Meses | 12 latas x 500 ml

.'t.*.('-
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K_KA Adicdo

. Saco ‘ a Topping - Cobertura . Embalagens pldsticas ‘ Adesivos

g validade ‘ ‘.g Caixa
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PANIFICACAO LIVRE DE | FREE FROM

Misturas para pao vegano e sem gliten!

1000200 Mistura pronta para preparo de pao
IREKS PAO VEGANO multigrdos vegano
€100 - Contém sementes de abobora T % - P
. fes g¢ ' s © ) &
gl{aSSOL g,erge“m ¢ Ilnhaga 100 % 6 Meses 10kg (2 x5kg) | Topping- | 50 Adesivos
- Nao contém ovos ou leite na Cobertura
composicao da mistura
3000027 Mistura pronta para preparo de pao 7 w
IREKS SINGLUPLUS sem gliten ﬂ: g [ ]
€100 100% | 15Meses | 12,5kg
3000030 Mistura pronta para preparo de pao sem 2 -
IREKS SINGLUPLUS gliten com sementes q % [ )
SPECIAL €100 1000 | 12Meses | 12,5 kg

CONFEITARIA LIVRE DE | FREE FROM

Misturas exclusivas para dietas restritivas como bolo vegano, sem gluten e sem actcar!

1000211 Mistura pronta para preparo -
IREKS GOLDEN de bolo sem aclicar K_I_/3 g 1 il
CAKE SEM Ag](AR - Doce sensacdo sem agljca[ 100 % 6 Meses 10kg (5x2kg) | 60 Adesivos
1000220 Mistura pronta para preparo de bolo vegano
IREKS CAKE VEGANO - Textura macia e Gmida N @ 2 ) &
- Nao Fomem 0v0s ou leite na composicao 100 % 6 Meses | 10kg (5x2kg) | 50 Adesivos
da mistura
1000069 Mistura pronta para preparo de bolo com reducao caldrica
IREKS LA NUVOLA - Macio, leve e aerado | Sabor com suave toque de laranja q& g =
- Menos ~25% calorias em comparagao ao IREKS GOLDEN CAKE NEUTRO 100% | SMeses | 10kg(5x2kg)
- Aplicacoes: Cucas, bolos, cakes, muffins, cupcakes
3000028 Mistura pronta para preparo de muffins 2 -
IREKS MUFFIN-MIX sem gliten “T g .
GLUTEN-FREE 100% | 15 Meses 12,5 kg

Permita que consumidores com restricdes alimentares tenham a possibilidade de saborear uma prazerosa alternativa!
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I IREKS localizacdes @ -

IREKS Grupo 1856

IREKS Matriz - Kulmbach, Alemanha f.?.‘

IREKS DO BRASIL S.A.

Fabrica - Entre Rios - Guarapuava - PR

£t
13

AKADEMIE IREKS & AGRARIA - Entre Rios - Guarapuava - PR

©o e

Escritério de Vendas - The Square - Cotia - SP

. Uma empresa IREKS GmbH e Cooperativa Agrdria Agroindustrial
Q IREKS DO BRASIL S.A. | Avenida Parand, 200 | Vitéria - Entre Rios

I R E K S 85139-400 - Guarapuava - PR | BRASIL
Tel.: +55 42 3625 8448 | ireks@ireks.com.br | www.ireks.com.br

Nossas raizes

Hd mais de 160 anos, uma empresa familiar baseada em tradicdo

A panificacao e a fabricacdo de malte cervejeiro estiveram sempre
interligados na IREKS

Nossas areas de negdcios

Ingredientes para panificacao e confeitaria | Maltes | Comércio agricola |
Aromatizantes e saborizantes para sorvetes

Nosso atendimento

Mais de 3.000 colaboradores para suporte personalizado

Mais de 500 colaboradores de 30 nacdes para assisténcia técnica
Centros técnicos IREKS em todo o mundo

Nossa dimensao

Filiais em 24 paises em todo o mundo

(lientes em mais de 90 paises

Desenvolvimento de produtos especificos para cada regiao

Nossa promessa de qualidade

Utilizacao dos mais modernos processos de producao

Certificacao de acordo com os mais altos padroes de qualidade

IREKS Centro 1Q: Experimentando pesquisa e desenvolvimento na prética

Nossa diversidade de produtos
Solucdes de produtos e receitas inovadoras de acordo com as tendéncias
Suporte de marketing abrangente

Nosso espirito de equipe

N6s da IREKS, como uma familia, expandimos nossos negdcios juntos e
mantemos relacionamentos comerciais duradouros

Nossa subsidiaria IREKS DO BRASIL S.A.

Situada na cidade de Guarapuava-PR, a IREKS DO BRASIL S.A. é

uma sociedade da IREKS GmbH com a Cooperativa Agréria Agroindustrial

Escritdrio de Vendas: Rod. Raposo Tavares, KM 22
Bloco F - Sala 223 | The Square - Granja Viana
06709-015 - Cotia - SP | BRASIL

Tel.: +55 11 3198 2730

07.23| BR



