Ingredientes:
IREKS TOP MACIO

Farinha de trigo especial
Agua gelada
Fermento fresco

PAO DE FORMA

(IREKS TOP MACIO)
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PAO DE FORMA

(IREKS TOP MACIO)

Procedimento:

Colocar o produto IREKS e a agua na batedeira;

Colocar a mistura e a farinha de trigo especial na masseira e misturar

por 1 minuto na velocidade 1;

Adicionar o restante dos ingredientes, lembrando de adicionar a 4gua gelada
a0s poucos;

Misturar por 3 minutos na velocidade 1;

Misturar por mais 8 minutos na velocidade 2 ou até a massa adquirir 0 ponto
de véu.

Férma aberta:

Dividir a massa em pecas de 550 g;

Bolear e descansar a massa por 10 minutos coberta com plastico;
Modelar e acondicionar em assadeiras previamente untadas;
Fermentar por 90 minutos ou até o ponto;

Fornear sem vapor a 180°C por aproximadamente 35 minutos.

Forma fechada:

Dividir a massa em pecas de 700 g;

Bolear e descansar a massa por 10 minutos coberta com plastico;
Modelar e acondicionar em assadeiras previamente untadas;
Fermentar até um dedo abaixo da borda forma, untar a tampa e fechar;
Fornear sem vapor a 180°C por aproximadamente 45 minutos.

Material Utilizado:

e Masseira;

e Formas;

e Forno sem vapor.
Rendimento:

e FOrma aberta: 5 pdes de 484 g

e Forma fechada: 4 pées de 616 g
Quebra:

o 12%

Validade depois de pronto:

05 dias

L

/‘-"j
P e

2/

9
[ o 4

P
o ",/'F

)
76

.
AV

lUma empresa IREKS GmbH
e Cooperativa AGRARIA

IREKS DO BRASIL S.A.
Avenida Parand, 200
b Vitoria - Entre Rios
. 85139-400 - GUARAPUAVA - PR
B Tel.: +55 42 3625 8444
S Fax: +55 42 3625 8433
E-mail: ireks@ireks.com.br
www.ireks.com.br
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